CHAR BROILER DE ALTO RENDIMENTO
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Agradecimentos

Prezado cliente,

Obrigado pela sua preferéncia por equipamentos Macom. Ressaltamos que estamos a sua
disposicdo para quaisquer esclarecimentos e o contato com vocé é muito importante para nés.

A Macom é reconhecida nacional e internacionalmente como a melhor fabricante de equipamentos
e sistemas para cozinhas profissionais da América Latina.

Desde a sua fundagdo, em 1972, a empresa valoriza acima de tudo a qualidade de seus produtos.
Sua trajetoria sempre foi marcada por uma permanente evolugdo técnica, pelo desenvolvimento
de produtos inovadores e por manter um relacionamento préximo e duradouro com clientes,
parceiros e funcionarios.

A Macom mantém seus alicerces fieis aos seus valores: Integridade, Experiéncia e Inovagdo. E foca
o futuro preparando-se para atender as novas necessidades de seus clientes: ampliando o parque
industrial, renovando a marca e langando novos produtos. Empresa do grupo Hoshizaki desde 19 de
julho de 2013.

e Presente em todo o Brasil

e +de 8 mil clientes

¢ +de 30 anos de fornecimento para um mesmo cliente
e + de 400 mil produtos fabricados

Vocé agora faz parte de nossa histéria.
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ATENCAO!

A EXECUCAO INCORRETA DA INSTALAGCAO, AJUSTES, ALTERACOES OU MANUTENCAO PODEM
CAUSAR DANOS PESSOAIS, LESOES OU MORTE. LEIA ATENCIOSAMENTE AS INSTRUCOES
DESTE MANUAL ANTES DE INSTALAR, OPERAR OU EXECUTAR QUALQUER INTERVENCAO NO

EQUIPAMENTO.

PARA SUA SEGURANCA, NAO ARMAZENE OU USE GASOLINA, SOLVENTE OU QUALQUER
OUTRO PRODUTO INFLAMAVEL PROXIMO A ESTES OU OUTROS EQUIPAMENTOS.

A INSTALACAO FEITA POR EMPRESAS OU PESSOAL TECNICO NAO AUTORIZADO E NAO
QUALIFICADO CANCELA A GARANTIA DOS EQUIPAMENTOS.

1- Tabela de Modelos dos Equipamentos

DADOS TECNICOS

Nome comercial Char Broiler de Alto Rendimento
Modelo CBHS-DXXX CBHT-DXXX
Zonas de Aquecimento 1 3
Dimensdes (mm) (C x L x A) 400 x 898 x 903 1000 x 898 x 903
GN GLP GN GLP

Consumo

1,12 m3/h 0,93 kg/h 3,31 ms/h 2,74 kg/h
Potencia 10528 kcal/h | 42490BTU | 31150 kcal/h | 123200 BTU
Pressao de Gas Ver Item 6.3

Vocé também podera identificar seu equipamento através dos desenhos da capa deste manual.

Para maiores informacgées, consulte nosso site: www.acosmacom.com.br
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http://www.acosmacom.com.br/

2 - Informagodes de Seguranca

Antes de utilizar o equipamento pela primeira vez, leia e entenda as informagdes deste manual
relacionadas ao funcionamento, utilizagdo e manutencao do produto adquirido. Realize os
procedimentos conforme as orientagdes descritas.

Perigo!
Risco de morte por choque elétrico!

Caso seja necessario realizar manutencdo, reparos ou trabalhos de limpeza especificos, o
equipamento devera ser desligado da rede de gas.

O equipamento sempre deve ser instalado por pessoal técnico autorizado e homologado pela Agos
Macom.

Todos os pontos de gas devem estar em conformidade com as normas vigentes no pais.
Usar somente pecas de reposi¢ao originais.
Nunca limpe o equipamento com um jato de agua direto ou de alta pressao.

O ndo cumprimento destas orientacdes pode afetar a seguranca do equipamento, bem como
comprometer seu desempenho e acarretar na perda da garantia por parte do fabricante.

Adverténcia

O aparelho ndo deve ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia e conhecimento, a menos
que tenham recebido instrugdes referentes ao uso do equipamento ou estejam sob supervisao de
uma pessoa responsavel pela sua seguranca.

Para maiores informagdes, consultar o Suporte Técnico Macom pelo telefone +55-11-2085-7000
ou pelo site: www.acosmacom.com.br/contato

Cuidado
Riscos biologicos, tais como mofo, micrébios e virus!

Mantenha todas as rotinas de limpeza diérias, bem como a correta estocagem dos produtos
conforme as normas sanitarias vigentes.
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3- Avisos e Defini¢oes

3.1 - Operacao, Instalacao e Pessoal Técnico

As informagdes sobre a operacdo, instalacdo e assisténcia técnica deste equipamento podem ser
esclarecidas pelo pessoal técnico autorizado MACOM. Para localizar o representante mais préximo
de sua regido, entre em contato com o Suporte Técnico pelo telefone (55) 11 2085-7000 ou pelo
site: www.acosmacom.com.br/servicos

As execugdes da rede de alimentagdo gas dos equipamentos devem ser feitos por pessoal de
instalacdo qualificado.

Nenhuma instalagdo ou servigo deve ser realizado até que o técnico tenha lido cuidadosamente
este manual de instrugdes. Da mesma forma, o proprietario/gestor ndo deve operar o equipamento
até que o instalador o tenha instruido sobre o seu funcionamento adequado. Falha em instalar,
operar e manter o equipamento em acordo com este manual vai afetar negativamente a
seguranca, desempenho, vida Util dos componentes e cobertura de garantia, além de poder resultar
em danos fisicos e acidentes. A instalacdo adequada é de responsabilidade do instalador. Falha do
produto ou danos materiais devido a instalagdo inadequada ndo sdo cobertos pela garantia.

4 - Defini¢oes

4.1 - Operadores

Profissionais qualificados para operar o equipamento, que tenham lido cuidadosamente as
informacdes deste manual, recebido treinamento devido e estejam familiarizados com as func¢des
ou tenham experiéncia anterior com o equipamento ao qual este manual se refere.

4.2 - Pessoal Técnico Autorizado

Deve estar familiarizado com o equipamento Macom e ter sido homologado (autorizado) por Agos
Macom. Todo pessoal técnico autorizado deve possuir o conjunto completo de manuais e devem
possuir um estoque minimo de componentes para agilizar a assisténcia técnica.

4.3 - Pessoal de Instalagao Qualificado

Pessoas ou empresas que diretamente ou através de representantes, sejam responsaveis pela
execucdo de redes de gas, hidraulica, esgoto e eletricidade. Devem possuir experiéncia neste tipo
de servico, conhecimento das normas técnicas locais e familiaridade com os cuidados requeridos
pelo equipamento.

Coloquem em lugar visivel as instru¢des a serem seguidas caso haja alguma anomalia no
funcionamento do equipamento ou no ambiente em que se encontra.

Este equipamento deve ser conectado aos pontos de eletricidade conforme as normas técnicas
vigentes no pais.

Para uso futuro, mantenha este manual em lugar seguro. Cépias adicionais poderao ser obtidas
com o credenciado Macom mais préximo ou pelo site: www.acosmacom.com.br/manual-do-
usuario/
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5 - Conhecendo seu Equipamento

O Char Broiler foi desenvolvido para se obter um grelhado por um processo de condugdo e
conveccao de calor. Isto significa que o alimento apresenta caracteristicas muito particulares e se
assemelham ao popular churrasco, o que possibilita um assado bastante saudavel e sem
necessidade de adi¢do de gordura ou 6leo vegetal.

O Equipamento é construido em ago inoxidavel, com zonas de aquecimento que possuem
comando individual.

Cada zona possui quatro queimadores, aumentando a potencia do equipamento e dois defletores,
direcionando o calor para o alimento. Os queimadores sdo do tipo linear, possibilitando uma area
maior de aquecimento. Esses queimadores sao removiveis, assim como os defletores, facilitando a
limpeza dos mesmos.

O equipamento possui uma gaveta coletora de residuos para cada mdédulo, com capacidade de
aproximadamente 12 litros cada, que proporciona facilidade na limpeza do equipamento.

O Char Broiler é equipado com rodizios giratérios que permitem maior mobilidade para seu
equipamento. Além disso, dois rodizio com freio oferece maior seguranca no seu dia-a-dia. O
acabamento em termoplastico permite a limpeza dos rodizios e ndo danificam o piso.

Nota: Cuidado com objetos metalicos e outros que podem danificar ou grudar nos rodizios e
arranhar o piso

5.1- Equipamentos com Rodas

Os equipamentos sao fornecidos com rodizios. Nesses casos devem ser providenciados meios de
contencdo adequados para evitar que o equipamento se desprenda da rede de gés ou acessorios.
Utilize corrente limitadora ou cabos de ago limitadores para conter o equipamento no local
determinado.

6 — Instalagao

A instalacdo do equipamento deverd ser feita por empresas credenciadas pelo fabricante ou
através de técnicos devidamente treinados, que verificardo as condi¢des ideais de funcionamento
do equipamento (pressdo de gas e sistema de protecdo adequado). O treinamento dos operadores
é parte integrante deste processo de instalacao.

Coloquem em lugar visivel as instru¢des que vao ser seguidas caso o usuario sinta odor do gas.
Estas informagdes podem ser obtidas através de consulta as companhias de gas locais.

Este equipamento deve ser conectado aos encanamentos conforme as normas técnicas vigentes no
pais.

6.1 - Local de Instalagao

O espaco técnico para instalagdes em geral esta localizado de acordo com o tipo de base de apoio
e modelo do equipamento, portanto, o local escolhido para a instalagcdo deve seguir as informagdes
especificadas no projeto de layout definitivo ou em segundo caso, o diagrama de instalagdo do
modelo do equipamento quando ndo existir projeto de layout para a obra. Em qualquer um dos
casos, deve-se respeitar um vao de 150mm nas laterais e traseira, de paredes construidas de
materiais combustiveis e Omm para ndo combustiveis, providenciando no minimo 600mm na
frente do equipamento para servigo e operagdo.

NAO BLOQUEAR A AREA EM VOLTA DA BASE OU ABAIXO DO EQUIPAMENTO. A AREA DEVE
FICAR LIVRE DE PRODUTOS QUIMICOS.
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A

ATENCAO

UMA INSTALACAO APROPRIADA E ESSENCIAL PARA UMA OPERACAO SEM PROBLEMAS. A
INSTALACAO SOMENTE PODERA SER EXECUTADA POR PESSOAL TECNICO AUTORIZADO.
QUALQUER ALTERACAO NO EQUIPAMENTO CANCELA A GARANTIA.

6.2 — Procedimentos para Instalacdo

Antes de conectar o equipamento a rede de gas, verifique na etiqueta de dados técnicos se o
equipamento condiz com o tipo de gas da rede.

O tipo de gas do equipamento esta impresso na etiqueta de dados técnicos, afixada na parte
traseira do produto. Conecte o equipamento a rede de gas correspondente. Ao instalar um
equipamento elétrico, deve-se seguir as normas técnicas locais do pais. No Brasil a rede de
distribuicdo de gas deve ser executada em conformidade com as Normas Técnicas da ABNT NBR
13932 (GLP) e ABNT NBR 13933 (GN).

Devera ser parte da instalacdo, o treinamento inicial de start up para o operador do
equipamento. Finalizado o procedimento, o equipamento esta pronto para ser utilizado.

6.3 — Caracteristicas do Gas

Tipo de Gas Poder Calorifico Pressao de Trabalho
GLP (Gas Liquefeito de Petroleo) 11.500 kcal/kg 285mmca = 2,79kPa
GN (Gas Natural) 9.600 kcal/m? 220mmca = 2,15kPa

6.4 — Rede de Distribuicao de Gas

A rede de distribuicdo de gas deve ser dimensionada por pessoal técnico qualificado e deve
considerar as especificagdes de pressado e vazdo do equipamento ou do conjunto de equipamentos
do estabelecimento.

Para preparar os pontos necessarios a instalacdo do equipamento, consulte o diagrama de
instalacdo correspondente ao modelo adquirido anexo a este manual.

O diametro da rede de alimentacdo de gas é muito importante. Se a rede estiver mal
dimensionada, a pressao e a quantidade de gas distribuida aos equipamentos serdo menores que o
especificado, causando diferenca no desempenho do equipamento.

Prever um registro de fecho rapido individual para cada equipamento instalado, caso ocorra a
necessidade de desconectar algum equipamento sem interromper o fornecimento de gas aos
outros equipamentos da rede.

No caso de operagdo com GLP, prever valvula reguladora de pressdo de segundo estagio para cada
equipamento, regulada para uma pressao de trabalho de 285mmca.

Utilize tubos e conexdes de ago preto ou galvanizado e engates rapidos ou tubo flexiveis de capa
metalica.
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6.5 - Recomendacées Gerais para Instalacao

Antes de instalar qualquer equipamento a uma rede de gas, limpe internamente a tubulacdo com
ar comprimido, para que possiveis particulas existentes sejam removidas. Este procedimento evita
que particulas estranhas ocasionem mal funcionamento e entupimento dos queimadores e
valvulas.

Ao utilizar veda rosca, coloque pequena quantia apenas nos machos. Utilize um composto que nao
seja afetado pela acdo dos gases GLP ou Natural. Nao aplique o composto nas primeiras duas
roscas para evitar obstrugdes nos orificios de injetores, queimadores e valvulas de controle.

Verifique possiveis vazamentos na tubulacdo e conexdes, usando uma solu¢do de sabdo. Nao
utilize chama para verificar vazamentos. Se sentir odores de gas, desligue o equipamento pela
valvula principal da rede e avise imediatamente a companhia de gas local.

Desconecte o equipamento da rede de alimentagdo durante qualquer teste de pressdo na rede.
6.5 — Instalacao do Equipamento

Coloque o equipamento conforme projeto de layout. Caso ndo exista projeto de layout, consulte o
diagrama de instalacdo.

CUIDADO: Néo conecte o equipamento a linha de gas, sem antes completar os passos “a” e “b”".

a) O piso da area ocupada pelo equipamento deve estar nivelado;

b) Antes de conectar o equipamento a rede de alimentacdo, verifique na etiqueta de dados
técnicos se o equipamento condiz com o tipo de gas da rede e se estd regulado com o tipo de
gas apropriado. Consulte o item 6.3 para verificar a pressdo necessaria para o tipo de gas;

c) Feche todas as valvulas de queimadores.

d) Conecte a mangueira metalica ao ponto de gas da rede de fornecimento até o ponto de
conexdo @3/4”, localizado na parte posterior do equipamento.

e) Teste toda a tubulacdo e as conexdes para ver se ha vazamentos. Uma solugdo de sabdo deve
ser usada para isso. Nunca use chama.

7 - Recebendo e Inspecionando o Equipamento

Examine o equipamento ao recebé-lo. O mesmo foi cuidadosamente embalado e inspecionado por
pessoas qualificadas e bem treinadas antes de sair da fabrica.

7.1- Como Proceder Quando o Equipamento Chegar Danificado

Reclame imediatamente ao agente de transporte e a Macom, independente da extensdo dos danos.

Registre no CONHECIMENTO DE EMBARQUE ou no VERSO DA FATURA o dano verificado e
providencie que seja assinado pelo entregador.

Se os danos nao forem observados até o equipamento ser desembalado, faga uma reclamacgéao por
danos nao aparentes. Isto deve ser efetuado dentro de 15 dias apds a data da entrega (guarde a
embalagem para inspecdo posterior).

A Acos Macom Ind. e Com. Ltda. ndo assume qualquer responsabilidade por danos ocorridos
durante o transporte

8
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8 — Operacao

8.1- Acendendo o Equipamento

Para acender os queimadores do equipamento, levante ou retire as grelhas para acessar os
queimadores. Gire o(s) botdo(es) de aquecimento entre as posi¢des fogo baixo ou fogo alto para
controlar a altura da chama. Com um aparelho que gere faisca ou chama, aproxime ao queimador
para acender o mesmo. Se for necessario, retire também o Defletor para acessar os queimadores.

Queimador

Defletor

Botdo de registro

' —
‘ dos queimadores
—

O botao de controle apresenta as seguintes fungdes:

- Apagado

Fogo Alto

Fogo Baixo

8.2 — Apagando o Equipamento

Apds o uso do equipamento, gire o(s) botdo de controle(s) até a posicdo de apagado. Nesta
posicdo, os queimadores principais se apagarao.

9
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9 - Recomendacgoes Gerais

1. Nao facga quaisquer alteragdes no aparelho. As altera¢cdes podem resultar em lesdo,
incéndios ou danos ao equipamento;

N

As criangas devem ser devidamente supervisionadas em torno do equipamento;

3. Nao suba ou pendure objetos no equipamento, nem permita que crian¢as ou animais o
facam. Poderdo ocorrer ferimentos graves ou danos ao equipamento;

4. Nao use spray combustivel ou coloque substancias volateis ou inflamaveis perto do
equipamento. Eles podem pegar fogo;

5. Mantenha a drea em volta do aparelho limpa. Sujeira, poeira ou insetos no aparelho pode
causar danos pessoais, perda rendimento e danos ao equipamento;

6. Nao utilize o equipamento para outros fins que ndo sejam a que se destina o mesmo.

10 - Resolucao de Problemas

NOTA: Observe cuidadosamente a tabela a seguir para corrigir os possiveis problemas que
comprometem o funcionamento adequado do equipamento.

PROBLEMAS

CAUSA PROVAVEL

SOLUCAO PROPOSTA

Acendimento demora

Reducgdo na pressao do gas

Trocar os cilindros de gas

Pouca entrada de ar primario
nos queimadores

Regular a entrada de ar primario
no queimador

Fogo muito baixo

Injetores entupidos

Limpar os injetores e
queimadores

Chama amarela

Reducdo na pressdo de gas

Trocar os cilindros de gas

Limpar os injetores e
queimadores

Quando acesso, o queimador
da um pequeno estouro

Pouca entrada de ar primario
nos queimadores

Regular a entrada de ar primario

Ruido quando o queimador
esta ligado

Pressdo do gas muito baixa

Regular a pressao do gas

Equipamento ndo acende

Registro de pressdo fechado

Abrir registro de pressdao

Acendimento incorreto

Consultar Operagao (Item 8)

CASO O PROBLEMA NAO SEJA SANADO POR ESSAS SOLUCOES, ACIONAR O PESSOAL
TECNICO AUTORIZADO PARA INSPECAO, TESTE E REPARO DO EQUIPAMENTO.

Constatada pela equipe técnica autorizada a necessidade de troca de algum componente do
equipamento, devera identificar e consultar o cédigo da peca em “Pecas para Reposicdo”.
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11 - Recomendacgdes de Higienizagao

11.1 - Limpeza Diaria

E necessario limpar com certa frequéncia as partes removiveis, pois sdo fundamentais para garantir
a maxima funcionalidade, durabilidade e condi¢des apropriadas de higiene do equipamento. Para
iss0, é necessario seguir os seguintes passos:

e Certifique-se que os queimadores do equipamento estejam desligados;

e Aguarde o completo esfriamento do equipamento;

e Retire bandeja de residuos de inox e as grelhas do equipamento. Os mesmos podem ser
lavados com detergente sem base de cloro, tomando-se o cuidado para nao danifica-los.

e Na parte externa do equipamento, é possivel utilizar um pano imido com detergente ou
similar. O uso de produtos abrasivos pode causar riscos e danos permanentes no
acabamento do ago inoxidavel.

11.2 - Limpeza das Grelhas

Utilize o raspador para a limpeza das grelhas, raspando no sentido dos vergalhdes, os restos de
alimentos, conforme figura abaixo:

O raspador possui um encaixe para esponja. Utilize uma esponja de fibra macia Scoth Brite para
finalizar a limpeza das grelhas, conforme figura abaixo:
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11.3 - Conservagao do Aco Inoxidavel

O aco inoxidavel ndo sofre corrosdo agressiva do oxigénio do ar. Sua resisténcia se constitui em
uma capa molecular de 6xido que se forma sobre a superficie, protegendo o ago da corrosdo.
Entretanto, ha substancias que modificam e obstruem esta capa, impedindo a formagdo de uma
nova camada protetora, resultando num processo de corrosdo. E necessario, portanto, utilizar
produtos de limpeza adequados.

Antes de utilizar qualquer produto de limpeza, seja para a limpeza do ago inoxidavel ou para
limpeza do piso ou de dreas préximas ao equipamento, informe-se com o fornecedor sobre as

caracteristicas de cada produto utilizado.

ATENCAO

A PRIMEIRA E FUNDAMENTAL REGRA PARA A CONSERVACAO DO ACO INOXIDAVEL E
GARANTIR UMA HIGIENIZACAO REGULAR E PERFEITA SEM UTILIZACAO DE DETERGENTES
TOXICOS OU A BASE DE CLORO.

A OXIDACAO DO ACO INOXIDAVEL RARAMENTE E PROVOCADA PELO PROPRIO ACO E
SIM PELA UTILIZACAO OU EXPOSICAO A PRODUTOS NAO ADEQUADOS COMO
PRODUTOS A BASE DE CLORO, POR MANUTENCAO OU LIMPEZA DEFICIENTE.

NUNCA UTILIZAR ESPONJAS DE ACO PARA LIMPEZA DO ACO INOXIDAVEL.

11.4 - Protecao do Aco Inoxidavel

Ao deixar o equipamento sem uso por algum tempo, realize a limpeza das superficies externas.
Apos secar, proteja com uma pelicula de vaselina liquida. Produtos para esta finalidade sdo
facilmente encontrados no comércio.

11.5 - Manchas de Alimentos ou Residuos Endurecidos

Lave com agua quente. Se os residuos estao fortemente aderidos e endurecidos, utilize uma
solugdo de detergente neutro e use eventualmente uma espatula de madeira ou plastico.

12 - Pedido de Pecas e Informagdes Técnicas

Pedidos de pegas devem ser feitos ao seu representante Macom. Poderd consultar a lista dos
representantes através do site: www.acosmacom.com.br/servicos. Para realizar o pedido ou
obter as informagdes necessarias podera entrar em contato com nosso Suporte Técnico também
pelo telefone (55) 11 2085-7000. Para agilizar o seu pedido, as seguintes informagdes sao
necessarias:

Modelo do equipamento;

Quantidade;

N° de série;

Cddigo da pega;

Natureza do problema;

Demais informagdes que possam nos ajudar na solugdo de seu problema;
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http://www.acosmacom.com.br/servicos

13 - Pecgas para Reposicao

ITEM CODIGO DESCRICAO

RDRD0509 RODIZIO DE PLACA GIRATORIO 514BP

INJETOR LATAO SEXTAVADO NATURAL 1/2"X11,5mm ROSCA 1/8"NPT
FURO @ 1,40mm
INJETOR LATAO SEXTAVADO GLP 1/2"X11,5mm ROSCA 1/8"NPT FURO
?0,90mm

FDANO0O18 ANEL ADESIVO VALV. GAS

VRIJO060

VRIJ0059

9 |CHPLO002|  PORCALATAOFORJADA3/8"SAE |
13 [ | IRRADIADORINOXPARAQUEIMADOR |
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14 - Diagramas de Instalagoes

CBHS-DXXX

PRATELEIRA
P/ PAES

406 Y J—
4 819

RASPADOR DUPLO
SUPORTE DO

RASPADOR DUPLO ™\ Sy

<
g L]
SALEIRO //" - py
s ST & 4
I PISO | | N‘ PISO 3 |
¥ i ¥ i
VISTA FRONTAL VISTA LATERAL
203 203
[

| |
< +

[ 2}_ |

857

VISTA SUPERIOR

Ponto de Gas GLP @3/4"” na parede com valvula reguladora max. 5m - altura de 250mm do
piso;

Ponto de Gas Natural @1” na parede com valvula reguladora max. 5m - altura de 250mm
do piso;

Observagoes:

- Prever ligacdo entre equipamento e ponto de gas com mangote flexivel;
- Prever registro de fecho rapido no local do ponto de gas;

- Prever coifa para captagdo de gordura e vapor;

- O ponto de gas deve ter rosca NPT fechado com CAPS;

- Toda instalagdo de gas deve obedecer as normas da ABNT;

- Medidas em milimetros;

- Desenho sem escala;

- Posicdo dos pontos sugeridos pelo fabricante
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CBHT-DXXX

) 1006 ) 819
PRATELEIRA
P/ PAES
SUPORTE PARA - [
UTENSILIOS
SUPORTE DO \\ SALEIRO
RASPADOR DUPLO ™\ N —
N\ \ o
RASPADOR DUPLO
< 3 -
—
\ ()]
£ £
3 [+ =l
PISO ~ ! PISO =]
VISTA FRONTAL VISTA LATERAL
503 503

927

VISTA SUPERIOR

Ponto de Gas GLP @3/4” na parede com valvula reguladora max. 5m - altura de 250mm do
piso;

Ponto de Gas Natural @1” na parede com valvula reguladora max. 5m - altura de 250mm
do piso;

Observagoes:

- Prever ligacdo entre equipamento e ponto de gas com mangote flexivel;
- Prever registro de fecho rapido no local do ponto de gas;

- Prever coifa para captac¢do de gordura e vapor;

- O ponto de gas deve ter rosca NPT fechado com CAPS;

- Toda instalagdo de gas deve obedecer as normas da ABNT;

- Medidas em milimetros;

- Desenho sem escala;

- Posicdo dos pontos sugeridos pelo fabricante
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15 - Embalagem do Produto

Equipamento embalado em caixa de madeira

18
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16 - Termo de Garantia

Todos os produtos fabricados por ACOS MACOM INDUSTRIA E COMERCIO LTDA. sdo testados e
garantidos, através da sua fabrica e de representantes autorizados.
A GARANTIA tem a duragdo de um ano, e inicia-se a partir da data de emissao da Nota Fiscal, nos
termos da lei 8078 de 11 de setembro de 1990.
O servico de Assisténcia Técnica coberto por GARANTIA, sera prestado por Acos Macom ou por
seus representantes autorizados, de segunda a sexta-feira, das 8 as 17 horas.
As despesas com viagem, transporte, estadia e alimentacao dos técnicos, serdo arcadas pelo cliente
que estiver situado fora da Grande Sdo Paulo, ou fora da éarea de atuagdo das empresas
credenciadas.
Esta garantia ndo cobre mau funcionamento causado por:

e Baixa pressdo de agua;

e Oscilagdo e interrupgao de energia elétrica;

e Falta de pressdo ou vazdo de gas;

e Falta de limpeza e higiene que possa causar curto-circuito elétrico;

e Uso inadequado dos equipamentos;

e Agressdes das partes elétricas ou eletronicas por agentes de limpeza como detergentes e
agua, uso de solugdes causticas;

e Descalibragem por operagdo incorreta.
e Bloqueio de evaporadores e condensadores em refrigeradores e freezers;
Nao sao cobertos por garantia:

a) Componentes que tem vida Util aleatoria, tais como: (Lampadas, fusiveis, correias, vidros,
espelhos, etc.);

b) Componentes elétricos sujeitos a curto-circuito;

c) Inversdo de fase em equipamentos que tenham motores com sentido de rotagdo intertravado
com chave fim de curso;

d) regulagem de equipamentos, os quais durante sua utilizacdo, tenham se desregulado por
impericia no seu uso, ou por mudanca de parametros desejada por seu usuario, tais como
(queimadores, termostatos, pressostatos, termdmetros e sensores de chama), salvo durante a
instalacdo dos mesmos e respectiva regulagem.

Nos defeitos de fabricagdo, o componente defeituoso deve ser remetido a fabrica no prazo maximo
de dez (10) dias, o que ficara a cargo do cliente ou das empresas credenciadas.
A GARANTIA FICA AUTOMATICAMENTE INVALIDADA QUANDO:

e A instalacdo dos equipamentos for efetuada por profissionais ou empresas ndo
credenciadas por Acos Macom Industria e Comercio Ltda.

e Acidentes de transporte, antes de sua utilizagdo, ou por causas naturais, como inundagdes,
incéndios ou outros.

e Por mudanga de local, sem acompanhamento de empresa credenciada.

¢ Quando os equipamentos tiverem recebido maus tratos, ou alteragdes/modificagdes nao
autorizadas pela Fabrica.

A Ac¢os Macom Industria e Comercio Ltda. ndo autoriza nenhum profissional ou empresas assumir,
em seu nome, qualquer outra responsabilidade relativa a garantia de seus produtos além das aqui
explicitadas. A Acos Macom se reserva o direito de alterar as caracteristica técnicas e estéticas de
seus produtos sem prévio aviso.
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