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Agradecimentos

Prezado cliente,

Obrigado pela sua preferéncia por equipamentos Macom. Ressaltamos que estamos a sua
disposicdo para quaisquer esclarecimentos e o contato com vocé é muito importante para nés.

A Macom é reconhecida nacional e internacionalmente como a melhor fabricante de equipamentos
e sistemas para cozinhas profissionais da América Latina.

Desde a sua fundagdo, em 1972, a empresa valoriza acima de tudo a qualidade de seus produtos.
Sua trajetéria sempre foi marcada por uma permanente evolugdo técnica, pelo desenvolvimento
de produtos inovadores e por manter um relacionamento préximo e duradouro com clientes,
parceiros e funcionarios.

A Macom mantém seus alicerces fieis aos seus valores: Integridade, Experiéncia e Inovagdo. E foca
o futuro preparando-se para atender as novas necessidades de seus clientes: ampliando o parque
industrial, renovando a marca e langando novos produtos. Empresa do grupo Hoshizaki desde 19 de
julho de 2013.

Presente em todo o Brasil

+ de 8 mil clientes

+ de 30 anos de fornecimento para um mesmo cliente

+ de 400 mil produtos fabricados

Vocé agora faz parte de nossa historia.
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A EXECUCAO INCORRETA DA INSTALAGCAO, AJUSTES, ALTERACOES OU MANUTENCAO PODEM
CAUSAR DANOS PESSOAIS, LESOES OU MORTE. LEIA ATENCIOSAMENTE AS INSTRUCOES DESTE
MANUAL ANTES DE INSTALAR, OPERAR OU EXECUTAR QUALQUER INTERVENCAO NO

EQUIPAMENTO.

PARA SUA SEGURANCA, NAO ARMAZENE OU USE GASOLINA, SOLVENTE OU QUALQUER

ATENCAO!

OUTRO PRODUTO INFLAMAVEL PROXIMO A ESTES OU OUTROS EQUIPAMENTOS.

A INSTALACAO FEITA POR EMPRESAS OU PESSOAL TECNICO NAO AUTORIZADO E NAO

QUALIFICADO CANCELA A GARANTIA DOS EQUIPAMENTOS.

1- Tabela de Modelos dos Equipamentos

Nome Comercial

Fritadeira elétrica simples

Fritadeira elétrica dupla

Modelo

ROLRFE16C-3T

ROLRFE20C-3T

Poténcia 12 kW
Corrente 18,23 A
Tensao 380~415V 60Hz (3N ~)

Dimensdes (L x P x A) 400x660x980 mm

Volume 16L 2x10L
Peso 34 Kg 38Kg
Carga maxima 4 Kg 2x15Kg

Vocé também podera identificar seu equipamento através dos desenhos da capa deste manual.

Para maiores informacdes, consulte nosso site: www.acosmacom.com.br
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http://www.acosmacom.com.br/

2 - Instrugdes de seguranca

Por favor siga estas instrugdes cuidadosamente para evitar o risco de incéndio, choque elétrico,
queimaduras ou outros ferimentos e danos. Ao utilizar este aparelho, devem ser sempre observadas
as precaugdes basicas de seguranca, tais como:

ATENCAO: Nunca utilize o aparelho com éleo ou gordura abaixo do nivel minimo, para
evitar risco de fogo.

ATENCAO: Nao abra o registro de drenagem até que a temperatura do 6leo tem sido
reduzida a temperatura ambiente.

- Nao utilize 6leo ou gordura velho, pois 0 mesmo é mais propicio a entrar em combustao
quando o 6leo entrar em ebuli¢do (quando o 6leo comega a borbulhar).
- Nao exceda a carga maxima da sua fritadeira que é de 4 kg para a RFE 16 C e 1,5 kg por tanque

paraaRFE 20 C.
- Nao colocar alimento com excesso de agua, gelo ou ultrapassando a quantidade do cesto de
fritura, pois a ebulicdo excessiva do alimento podera causar acidentes.

- O aparelho nao deve ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou por pessoas com falta de experiéncia e conhecimento, a
menos que tenham recebido instrucdes referentes ao uso do equipamento ou estejam sob
supervisao de uma pessoa responsavel pela sua seguranca

- As criancas devem ser devidamente supervisionadas para assegurar que elas nao estejam
brincando com o equipamento.

- Estes aparelhos sao destinados para ser usados para aplicagdes comerciais, como por exemplo,
em cozinhas de restaurantes, cantinas, hospitais e em empresas comerciais como padarias,
acougues, etc., mas ndo para a produgdo continua em massa de alimentos.

- Ndo suba ou sente no equipamento, nem permita que criangas ou animais o fagam. Poderao
ocorrer ferimentos graves ou danos ao equipamento.

- Guarde sempre o manual de instru¢des num local seguro com o aparelho.

- Instale sempre a unidade de acordo com as instrucdes. E necessaria uma distancia de pelo menos
10 cm da diviséria ou parede.
- Proteger o aparelho da luz solar direta, da geada e da humidade.
- Nao deixe o aparelho ao alcance de criangas ou pessoas doentes sem vigilancia durante a utilizagao
e o 6leo permanece quente durante muito tempo depois.
- Certifique-se de que apenas uma pessoa treinada utiliza o aparelho.
- Nunca mova a unidade enquanto ela estiver em funcionamento ou quente.
- Certifique-se de que o aparelho estd desligado antes de a ligar ou desligar.
- Ndo tocar em superficies quentes: usar sempre pegas e botdes.
- Nao utilize o aparelho para outras fungdes além do seu uso pretendido.
- Ndo deixe o cabo de alimentagdo em contato com superficies quentes.
- O aparelho ndo deve ser utilizado perto de materiais combustiveis.
- Encaminhar as repara¢des apenas a uma pessoa qualificada.
- Use apenas pegas de reposi¢do originais.
- Para evitar danos nas resisténcias, ndo utilize graxa sélida.
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- Nunca aqueca o aparelho se as resisténcias ndo estiverem imersas em 6leo, pois isto pode causar
um incéndio.

- Nunca ligue a sua fritadeira antes de encher o tanque de 6leo.

- As partes metdlicas da fritadeira ficam muito quentes durante o uso.

- Nunca coloque a tampa sobre a fritadeira durante a utilizagdo.

- Retire o bloco aquecedor localizado na parte de tras da fritadeira antes de lavar o resto do aparelho.
- Apos a limpeza, certifique-se de que todas as pecas estdo completamente secas antes de usar o
aparelho novamente.

- Se o cabo de alimentagdo estiver danificado, deve ser substituido pelo fabricante, pelo seu
departamento de assisténcia técnica ou por pessoas com qualificagdes semelhantes para evitar
perigos.

- Nunca deixes a fritadeira funcionando sem vigilancia.

- Ndo mergulhe alimentos que contenham demasiada humidade, pois corre o risco de transbordar
6leo, o mesmo se aplica se os alimentos forem demasiado volumosos.

- Tenha cuidado ao remover o bloco resistor, pois 0s sensores e resistores de temperatura podem
estar muito quentes.

- Cuidado com o vapor durante o uso.

- O nivel de 6leo deve estar sempre entre os niveis minimo e maximo a esquerda e direita do tanque,
tanto frio como quente (nivel maximo "linha principal”, nivel minimo "linha pequena”).

- O uso de 6leo usado pode resultar num risco significativo de fervura grave, salpicos ou incéndio. E
aconselhavel muda-lo assim que a cor ficar castanha.

- Nunca ponha agua no 6leo a arder, mas cubra com a tampa.

- Desligue sempre a sua fritadeira apés a utilizagdo.

- Mantenha sempre a tampa por perto.
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3 - Contetdo da caixa de embalagem.

Dispositivo: Uma fritadeira

Acessorios: Uma cesta com alga isolante (2 cestos 10 L RFE 20 C)

Uma peneira

Uma tampa + alga (2 tampas RFE 20 C)

Manual de instru¢do e Operacdo

Veja a vista detalhada das fritadeiras no final do documento.

4 - Modo de operacao.

Estas fritadeiras sobre pés ajustaveis em aco inoxidavel, com alta poténcia, permitem aumentar
significativamente a sua producdo horaria de batatas fritas em comparagdo com os modelos de
poténcia normal.

Estas fritadeiras profundas estdo equipadas com um tanque (RFE 16 C) ou dois tanques (RFE 20 C),
(ago inoxidavel) com uma zona fria que garante uma maior vida util do 6leo. Na verdade, os residuos
alimentares sdo depositados no fundo do tanque por gravidade, onde o 6leo esta a uma temperatura
mais baixa, e ndo carbonizar.

A temperatura do 6leo é ajustada por meio do termostato ou termostatos.

A fritadeira RFE 16 C esta equipada com um interruptor (4-8-12 kW) para selecionar a poténcia de
aquecimento. O modelo RFE 20 C estd equipado com um interruptor que permite o controle
independente de cada tanque.

Para ligar a sua fritadeira e pré-aquecer o dleo, basta girar o botao do interruptor (n°2 na foto) para
a poténcia de aquecimento desejada e gire o botdo do termostato (n ° 4 na foto) para a posicado
desejada. A luz laranja (n ° 3 na foto) acende até que a temperatura seja atingida.
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Interruptor

@ Indicador de energia
@ Indicador termostatico

5 - Operagao / manuseio.

Termostato

O ®

a) Instalacao / Montagem:

Retire a fritadeira da caixa com cuidado.
Remova a pelicula protetora.
Aparafuse a al¢a na tampa.
Coloque o dispositivo em uma superficie plana e resistente ao calor.
Nunca coloque o aparelho perto de uma parede ou diviséria feita de materiais combustiveis,
mesmo que esteja bem isolada.
Uma distancia de 10 cm da divisoria ou parede é considerada suficiente.
Posicione a unidade para permitir o facil acesso a tomada elétrica.
Posicione os acessorios.
Mantenha a tampa por perto para poder cobrir a sua fritadeira apds o uso ou em caso de
incéndio.
b) Primeiro comissionamento:

Antes da primeira utilizagdo, vocé deve limpar o aparelho e os acessérios.
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6 - Conectando o aparelho:

Verifique se a tensdo e a frequéncia do sistema de alimentagdo de energia correspondem aos valores

da placa de poténcia.

Verifique sempre se o cabo e a sua ficha de alimentagdo estdo danificados.

Certifique-se de que cada botdo de controle esta ajustado a O.

Desenrole completamente o cabo de alimentacdo e ligue-o a uma tomada ligada a terra.

O aparelho esta pronto para funcionar.

Os aparelhos destinados a serem permanentemente ligados a condutas fixas devem ser equipados

com um dispositivo de desconexao.

OBS: O aparelho precisa ser instalado uma pessoa devidamente qualificada.

c) Usando o dispositivo:

Elementos de operacdo e visualizacdo

Fung¢ado

Termostato de regulagdo 200° C (n°4 na foto)

Ajuste de temperatura

Termostato de seguranca tripolar

Desligamento automatico em caso de sobreaquecimento

Micro interruptor

Parada automatica em caso de erro de posicionamento da
caixa de controle

Switch (n°2 na foto)

Sele¢do da poténcia de aquecimento

Luz de temperatura ambar (n°3 na foto)

Oleo para aquecimento (a luz acende)

Oleo quente (luz apagada)

Luz verde (n°1 na foto)

Aparelho energizado (a luz acende)

Aparelho sem poder (luz apagada)

Ligar

- Certifique-se de que a valvula do tanque esta fechada.
- Verter 6leo no tanque quando as resisténcias estiverem frias, até ao nivel entre as marcas

minimas e maximas no tanque.

- Operar o interruptor (n°2 na foto) em uma das posi¢bes de acordo com a poténcia desejada.
- Rode o botdo do termdstato (N° 4 na foto) para a posi¢ao desejada.
- Quando a luz de controle termostatico laranja se apaga, a sua fritadeira estd pronta para

cozinhar.
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- Encha o cesto e mergulhe-o suavemente no 6leo.
- Quando terminar de cozinhar, levante a cesta e coloque-a no seu suporte.

Termostato de segurancga:

Em caso de sobreaquecimento, a sua fritadeira desliga-se automaticamente. Desligue a energia
e deixe a fritadeira esfriar, depois verifique o nivel do éleo:

1) Nivel de 6leo muito baixo, encha e reinicie o botao como mostrado na figura.
2) Oleo usado, mudar o 6leo e reiniciar o botdo (ver foto).
3) Em outros casos: ligue para o seu servi¢o pos-venda.

Desligar a unidade

- Coloque o termostato em zero.

- Coloque o interruptor em 0.

- Desligue a unidade da tomada.

- Deixe a unidade arrefecer.

- Limpeza da unidade (ver Limpeza).

d) Falha / Reparacao:

Em caso de avaria ou pegas danificadas, contate o seu departamento de assisténcia técnica e mande
executar todas as operac¢des técnicas por uma pessoa qualificada.

Quando contatar o departamento de servico do seu distribuidor ou loja, dé-lhes o numero completo
da peca do seu aparelho (nome comercial, tipo e nimero de série). Esta informagdo pode ser
encontrada na placa de caracteristicas visivel na parte de tras da unidade

7 - Limpeza e manutencao.

Deixe a unidade e o 6leo esfriar completamente antes de realizar qualquer trabalho técnico ou de
limpeza.

Desligue a unidade da tomada e remova o bloco de resisténcia localizado na parte de tras antes da
limpeza.

Utilize apenas produtos de limpeza ndo abrasivos, agua com sabdo ou liquido detergente e uma
esponja ndo abrasiva.

Tenha cuidado para ndo danificar as sondas termostdticas da caixa de aquecimento durante a
limpeza.

O aparelho ndo deve ser limpo com um jato de agua.
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8 - Informacgdes gerais.

A unidade é fornecida com um cabo de alimentagdo constituido por 5 fios

Cores de fio correspondentes: Fase 1 Marrom
Fase 2 Preto
Fase 3 Cinza
Neutro Azul
Terra Amarelo-Verde

O terminal de ligagdo equipotencial marcado com este simbolo T.-Sdeve ser ligado ao condutor de
ligagcdo equipotencial do seu sistema por meio de um condutor com uma secgdo transversal minima
de 2,5 mm?.

9 - Normas e disposicgoes legais.

O dispositivo cumpre as seguintes normas:

IEC/EN 60335-1

IEC/PT 60335-2-37

PT 55014-1 + 55014-2

EM 61000-3-2 + 61000-3-3

10 - Eliminagao de residuos elétricos eletronicos.

O aparelho esta em conformidade com as diretrizes:

2002/96/CE (REEE) N°34270064800021
2002/95CE (ROHS) E
L

2006/95 CE
2004/108 CE

Regulamento do Alcance

N&o descarte o aparelho no lixo doméstico.

O aparelho deve ser levado para um centro de reciclagem de equipamento elétrico.

Os materiais do aparelho sado de fato reutilizaveis. Ao eliminar corretamente os residuos elétricos e
eletronicos, reciclagem e qualquer outra forma de reutilizagdo de equipamentos usados, vocé da
uma contribuigdo significativa para a prote¢do do nosso meio ambiente.

Para informacdes sobre a recolha de residuos eléctricos e electrénicos, por favor contate o seu
distribuidor.
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11 - Esquema elétrico.
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12 - Lista de pecas

CcODIGO QDE PECA
07180 1 SUPORTE RELE
50034 1 FAIXA FRONTAL RFE 16 C/RFE 20 C
50035SE 1 CAIXA DE RESISTENCIA RFE 16 C
50036 1 CAIXA TRASEIRA RFE 16 C/RFE 20 C
50037SE 1 S/E RFE BASE 16 C + EIXO
50038 1 PROTEGAO DE COMPONENTES RFE 16 C
50039 1 SUPORTE DE COMPONENTES RFE 16 C
50041 1 CABOS CALHARFE 16 C
50042 1 RFE POSTERIOR 16 C
50043 1 LADO DIREITO RFE 16 C
50044 1 LADO ESQUERDO RFE 16 C/RFE 20 C
50045 1 RFE DE BALCAO 16 C/RFG 16 C
50046SE 1 TANQUE FRITADEIRARFE 16 C
50047 1 PORTA RFE 16 C/RFG 16 C
50049SE 1 TERMOSTATO DE COBERTURA DE LAMPADA RFE 16 C
51044 1 SUPORTE DE MICROINTERRUPTOR
51045 1 TAMPA MF 160/RFE 16 C
51046 2 RESISTENCIA DE FLANGE MF 160/RFE 12/RFE 16 C
51046SE 2 RFE 12 CRIMPADO COM RESISTENCIA DE FLANGE
A01002 1 RF14 INTERRUPTOR
A05007 1 CONTACTOR RF 25 35A
A05012 1 MODULO DE PROTEGAO RFM 160/RFE 16 C
A06012 1 TERMOSTATO DE SEGURANCA
A06062 1 FRITADEIRA DE REGULAGAO TERMOSTATICA
A07017 1 MICROINTERRUPTOR 16 A/250V, T125
A08003 1 DIAMANTE DE LUZ AMBAR 12
A08009 1 LUZ VERDE DIAM 12
A10017 2 PRENSA DO CABO
A10032 5 PRENSA DO CABO
A12002 3 PASSE FIL DA 200, RF14, RG 8
A13019 4 PE DE AGO INOXIDAVEL RFE 16 C-RFE 20 C
A14078 2 BOTAO 12 H ELECT
A15016 2 MANUSEIO
A16010 1 PLACA TERMINAL
B06009 2 TETTON + PORCA
B08005 1 ESPACADOR
B08007 2 ESPACADOR
B09003 1 LOQUETEAU
B10017 1 VALVULA 1/2 RFE 16 C/RFE 20 C
B10018 1 COTOVELO 1/2RFE 16 C
B10019 1 CONTRA PORCA 1/2 RFE 12/RFE 16 C/RFE 20 C
C01049 1 CABO COMPLETO RFE 16 C
C05018 1 TERMINAL EQUIPOTENCIAL
D02178 3 RESISTENCIA 4000 W 230V RFE 16 C
F04028 1 FILTRO RF 14
F05084 1 BALDE INCOLOR 15 L RF 14
F05018 1 BALDE 15 LF 14/25
G06P01058 1 CADRAN
106003 6 ECROU
TPOO11_1 1 EIXO DA PORTA

MAQUINA DE FRITARRFE 16 C

Nomenclatura

DT18

Data:

25/06/2014

Desenhado por:

C.Gu

Aprovado por :
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CcODIGO QTE PECA
07180 2 SUPORTE RELE
50034 1 FAIXA FRONTAL RFE 16 C/RFE 20 C
50036 1 CAIXA TRASEIRA RFE 16 C/RFE 20 C
50037 1 BASE RFE 16 C/RFE 20 C
50038 1 PROTEGAO DE COMPONENTES RFE 16 C
50039 1 SUPORTE DE COMPONENTES RFE 16C
50041 1 CABOS CALHA RFE 16 C
50042 1 RFE POSTERIOR 16 C
50043 1 LADO DIREITO RFE 16 C
50044 1 LADO ESQUERDO RFE 16C/RFE 20 C
50045 1 RFE 16C/RFG 16 C
50047 1 PORTA RFE 16 C/RFG 16 C
50051SE 1 TANQUE MONTADO RFE 20 C
50052 2 LID RFE 20 C
50053 4 RESISTENCIA DE FLANGE RFE 20 C
50053SE 4 S/E FLANGE DE RESISTENCIA RFE 20 C
50055SE 1 ELEMENTOS DE AQUECIMENTO CAIXA DE FRITADEIRA RFE 20 C
50058SE 2 TERMOSTATO DE TAMPA DE LAMPADA RFE 20 C
51044 1 SUPORTE DE MICROINTERRUPTOR
A01001 1 INTERRUPTOR
A05007 2 CONTACTOR RF 25 35A
A05012 2 MODULO DE PROTEGAO RFM 160/RFE 16 C
A06012 2 TERMOSTATO DE SEGURANGA
A06062 2 FRITADEIRA DE REGULAGAO TERMOSTATICA
A07017 1 MICROINTERRUPTOR 16 A/250V, T125
A08003 2 DIAMANTE DE LUZ AMBAR 12
A08009 1 LUZ VERDE DIAM 12
A10017 4 PRENSA DO CABO
A10032 5 PRENSA DO CABO
A12002 3 PASSE FIL DA 200, RF14, RG 8
A13019 4 PE EM AGO INOXIDAVEL RFE 16 C-RFE 20 C
A14078 3 BOTAO 12 H ELECT
A15016 3 MANUSEIO
A16010 1 PLACA TERMINAL
B06009 2 TETTON + PORCA
B08005 1 ESPAGADOR
B08007 4 ESPAGADOR
B09003 1 LOQUETEAU
B10017 2 VALVULA 1/2 RFE 16 C/RFE 20 C
B10019 2 CONTRA PORCA 1/2 RFE 12/RFE 16 C/RFE 20 C
C01050 1 CABO COMPLETO RFE 20 C
€05018 1 TERMINAL EQUIPOTENCIAL
D02180 2 RESISTENCIA 6000 W 400 V RFE 20 C
F04028 1 FILTRO RF 14
F04046 2 CESTORFE 20 C
F05084 1 BALDE INCOLOR 15 L RF 14
GO06P01059 1 CADRAN
106003 4 ECROU
TP0O011_1 1 EIXO DA PORTA
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13 — Embalagem do Produto

Dimensdes (mm): 450 x 710 x 1100



14 - Termo de Garantia

Todos os produtos fabricados por ACOS MACOM INDUSTRIA E COMERCIO LTDA. sdo testados e
garantidos, através da sua fabrica e de representantes autorizados.

A GARANTIA tem a duragdo de um ano, e inicia-se a partir da data de emissao da Nota Fiscal, nos
termos da lei 8078 de 11 de setembro de 1990.

O servico de Assisténcia Técnica coberto por GARANTIA, sera prestado por Agos Macom ou por seus
representantes autorizados, de segunda a sexta-feira, das 8 as 17 horas.

As despesas com viagem, transporte, estadia e alimentacao dos técnicos, serdo arcadas pelo cliente
que estiver situado fora da Grande Sao Paulo, ou fora da area de atuagdo das empresas credenciadas.

Esta garantia ndo cobre mau funcionamento causado por:

Baixa pressdo de agua;

Oscilagdo e interrupgdo de energia elétrica;

Falta de pressao ou vazao de gas;

Falta de limpeza e higiene que possa causar curto-circuito elétrico;

Uso inadequado dos equipamentos;

Agressdes das partes elétricas ou eletrénicas por agentes de limpeza como detergentes e
agua, uso de solugdes causticas;

e Descalibragem por operagdo incorreta.

e Bloqueio de evaporadores e condensadores em refrigeradores e freezers;

Nao sao cobertos por garantia:

a) Componentes que tem vida util aleatoria, tais como: (Lampadas, fusiveis, correias, vidros,
espelhos, etc.);

b) Componentes elétricos sujeitos a curto-circuito;

c) Inversdo de fase em equipamentos que tenham motores com sentido de rotagdo intertravado
com chave fim de curso;

d) regulagem de equipamentos, os quais durante sua utilizagdo, tenham se desregulado por
impericia no seu uso, ou por mudanca de parametros desejada por seu usudario, tais como
(queimadores, termostatos, pressostatos, termdmetros e sensores de chama), salvo durante a
instalagcdo dos mesmos e respectiva regulagem.

Nos defeitos de fabricagdo, o componente defeituoso deve ser remetido a fabrica no prazo maximo
de dez (10) dias, o que ficara a cargo do cliente ou das empresas credenciadas.
A GARANTIA FICA AUTOMATICAMENTE INVALIDADA QUANDO:

e Ainstalagdo dos equipamentos for efetuada por profissionais ou empresas ndo credenciadas
por Acos Macom Industria e Comercio Ltda.

e Acidentes de transporte, antes de sua utilizagdo, ou por causas naturais, como inundagdes,
incéndios ou outros.

e Por mudanga de local, sem acompanhamento de empresa credenciada.

¢ Quando os equipamentos tiverem recebido maus tratos, ou alteragdes/modificagdes nao
autorizadas pela Fabrica.

A Acos Macom Industria e Comercio Ltda. ndo autoriza nenhum profissional ou empresas assumir,
em seu nome, qualquer outra responsabilidade relativa a garantia de seus produtos além das aqui
explicitadas. A Acos Macom se reserva o direito de alterar as caracteristicas técnicas e estéticas de
seus produtos sem prévio aviso.



